
MENU 
RESTAURANT

KONFERENCYJNE

ZUPA

KOCIOŁEK ZUPY GULASZOWEJ Z DZICZYZNĄ
A pot of goulash soup with game

GRILLOWANA KARKÓWKA MARYNOWANA W PIWIE
Grilled pork neck marinated in beer

FILET Z KURCZAKA Z GRILLA

SKRZYDEŁKA GRILLOWANE W SOSIE BBQ

KIEŁBASA Z GRILLA

Grilled chicken fillet

Grilled wings in bbq sauce

Grilled sausage

Z RUSZTU

KASZANKA Z CEBULĄ
Black pudding with onion

PSTRĄG PIECZONY W FOLII Z WARZYWAMI I MASŁEM
I CYTRYNĄ

Trout baked in foil with vegetables, butter and lemon

SAŁATKI
MIX SAŁAT Z SOSEM WINEGRETEM
Mixed salad with vinaigrette dressing

SAŁATKA Z POMIDORÓW Z CEBULĄ DYMKĄ
Tomato salad with spring onion

SAŁATKA ZIEMNIACZANA Z MARYNOWANYMI
WARZYWAMI I MUSZTARDĄ Z ZIARNAMI GORCZYCY
Potato salad with pickled vegetables and mustard with mustard seeds
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SZASZŁYKI WARZYWNE (CUKINIA, BAKŁAŻAN,
CZERWONA CEBULA, PAPRYKA), CHIMICHURRI

Vegetable skewers (zucchini, eggplant, red onion, pepper), chimichurri

PIECZONY ZIEMNIAKI & MASŁO ZIOŁOWO-
CZOSNKOWE

KOLBY KUKURYDZY GOTOWANE & MASŁO ZIOŁOWO-
CZOSNKOWE

Baked potato & herb garlic butter

Boiled corn cobs & herb and garlic butter

DODATKI
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KETCHUP, MUSZTARDA, TZATZIKI
Ketchup, mustard, tzatziki

PIECZYWO, SMALEC, OGÓREK KISZONY
Bread, lard, pickled cucumber

SOSY & DODATKI

OWOCE W CAŁOŚCI
Whole fruit

CIASTO Z OWOCAMI SEZONOWYMI Z KRUSZONKĄ
Cake with seasonal fruits and crumble

MINI DESERKI

PANACOTTA Z SOSEM TRUSKAWKOWYM

Mini desserts

Panacotta with strawberry sauces

DESERY & OWOCE


